SIBAL2016

V Simposio Internacional
de Bacterias Lacticas

19 al 21 de octubre de 2016
Tucuman - Argentina

Presenta los avances logrados en los Ultimos afios en el conocimiento
basico de bacterias lacticas (BAL) y de sus aplicaciones en alimentos,
salud humanay animal.

Temas a desarrollar:

= Probidticos

= Alimentos fermentados

= Herramientas “6micas”

= Aspectos moleculares de BAL.

Dirigido a:

investigadores, profesionales, técnicos, empresarios,
industriales y estudiantes de posgrado y grado
relacionados con la Microbiologia y Biotecnologia de
BAL y carreras afines.

El simposio contard con la participacién de destacados
investigadores extranjeros y nacionales:

Willem de Vos (Holanda, Finlandia)
Sylvain Moineau (Canada)

Koen Venema (Holanda)

Frédéric Leroy (Belgica)

Marco Gobbetti (/talia)

Michael Gaenzle (Canadé)

Beatriz Martinez (Esparia)

Haruki Kitazawa (Japon)

Andrea Azcarate-Peril (USA)
Stephan Chaillou (Francia)

Inscripciones: 31 de Marzo de 2016

Por mayor informacion:

E-mail: simposio2016@cerela.org.ar
www.cerela.org.ar

www .tucuman-conicet.gov.ar




